Misde 250 personas acu-
dieron ayer a Fibes para
presenciar el coloquio La dieta
mediterrdnea, moderado por el
actor y gastrénomo Juan Echano-
ve, con la participacién de los
chefs Juan Mari Arzak, Carme
Ruscalleda y Dani Garcia,
El acto dio inicio al Congreso
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de Alta Cocina que se realiza en
paralelo a la 11l edicién de la fe-
ria Andalucia Sabor que comien-
za hoy, y cuenta con 620 inscri-
tos, frente a los 140 del congreso
anterior.

Entre los asistentes se encon-
traban la consejera de Agricul-
tura y Pesca, Clara Aguilera; el

Teresa Saez, di
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E-zpnnola de Gasu’onorma. Ra-
fael Ansén; Manuel Jurado, pre-
sidente de Lindaluz y reconoci-
dos chefs espaiioles como Ale-
jandro Sdnchez, Daniel del Rio,
Juan Valdés, José Carlos Garcia
y Paco Murales o el chef francés
Michel Trama, que no perdieron
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| de Extend: ¥ Juan Ignacio Serrano, viceconsejero de Agricultura,

Leccion magistral sobre dleta mediterranea

deiatle de jas refiexiones Y co-
mentarios de los tres grandes
maestros protagonistas del acto.

Ademis de restauradores co-
mo Juan Robles, sus hijos Laura
¥ Pedro (Grupo Robles), Merce-
des Egafia o Joaquin Liria, acu-
dieron representantes y alum-
nos de diversas escuelas de hos-

teleria de Sevilla, como el IES
Helidpolis, 0 1a Escuela Superior
de Hosteleria de Sevilla.

En el coloquio, los tres chefs par-
ticipantes alabaron las excelencias
delaDieta Mediterrdnea, determi-
nada por la Unesco en noviembre
de 2010 Patrimonio Cultural In-
material de la Humanidad.



