
 
 
     
 
 
 

APERITIVOS 

 

PETIT CHOUX RELLENOS DE CREMA DE ATÚN 
BARQUITAS DE ENDIVIAS RELLENAS DE ROQUEFORT Y NUECES 

PAN DE ESPINACA CON TAPENADE ACEITUNAS NEGRAS Y RULO DE CABRA 
BOLITAS DE QUESO REBOZADAS CON PIPAS, PISTACHOS Y KIKOS 
PAN DE TOMATE CON CREMA DE MEJILLONES EN ESCABECHE 

PAN BLANCO CON PALMITOS, YORK Y QUESO CREMOSO 
MINI MOLLETES PRINGÁ IBÉRICA 

BOQUERONES OROMANA 
ADOBO SEVILLANO 

LAGRIMITAS DE POLLO 
TORTILLITAS DE BACALAO 

CROQUETAS DE PUCHERO CASERAS 
 

PRIMER PLATO 

 

SALMOREJO CON HUEVO Y JAMON IBERICO 
 

 HOJALDRE DE PUERROS Y BACON CON CREMA DE SETAS 
 

SEGUNDO PLATO 

 

 

LOMOS DE DORADA RELLENOS DE JAMON Y TOMATE CON SALSA DE CALABAZA  
O 

CARRILLADA IBERICA BRASEADA AL AROMA DE TOMILLO 
 
 

POSTRE 

 

A ELEGIR 
 

BODEGA 

 

CERVEZA, TINTO PATERNINA, REFRESCOS, AGUA Y CAFE 
 

 
 
 
 
PRECIO: 37.50 € POR PERSONA. IVA INCLUIDO 
 
 

MENU I 



 
    

 

APERITIVOS 

 

PETIT CHOUX RELLENOS DE CREMA DE ATÚN 
BARQUITAS DE ENDIVIAS RELLENAS DE ROQUEFORT Y NUECES 

PAN DE ESPINACA CON TAPENADE ACEITUNAS NEGRAS Y RULO DE CABRA 
BOLITAS DE QUESO REBOZADAS CON PIPAS, PISTACHOS Y KIKOS 
PAN DE TOMATE CON CREMA DE MEJILLONES EN ESCABECHE 

PAN BLANCO CON PALMITOS, YORK Y QUESO CREMOSO 
MINI MOLLETES PRINGÁ IBÉRICA 

BOQUERONES OROMANA 
ADOBO SEVILLANO 

LAGRIMITAS DE POLLO 
TORTILLITAS DE BACALAO 

CROQUETAS DE PUCHERO CASERAS 
 

 

PRIMER PLATO 

 

COGOLLOS DE TUDELA EN ENSALADA CON TOMATE FRESCO, 
SALMON AHUMADO Y VINAGRETA A LA ANTIGUA 

O 
CREMA DE CALABAZA ECOLÓGICA CON BASTONCILLOS DE PAN FRITO 

 
 

SEGUNDO PLATO 

 

LOMOS DE DORADA REBOZADOS SOBRE SALSA DE CHIPIRÓN 
O 

NOISSETES DE SOLOMILLO IBÉRICO ALBARDADO CON SALSA MOZÁRABE Y MILHOJAS 
DE PATATAS 

 
 

POSTRE 

 

A ELEGIR 
 

BODEGA 

 

CERVEZA, VINO DE LA CASA, REFRESCOS, AGUA Y CAFE 
 
 
 
 
PRECIO: 41.50 € POR PERSONA. IVA INCLUIDO 

 
 
 

MENU II 



 
            
            
            

 
APERITIVOS 

 

PETIT CHOUX RELLENOS DE CREMA DE ATÚN 
BARQUITAS DE ENDIVIAS RELLENAS DE ROQUEFORT Y NUECES 

PAN DE ESPINACA CON TAPENADE ACEITUNAS NEGRAS Y RULO DE CABRA 
BOLITAS DE QUESO REBOZADAS CON PIPAS, PISTACHOS Y KIKOS 
PAN DE TOMATE CON CREMA DE MEJILLONES EN ESCABECHE 

PAN BLANCO CON PALMITOS, YORK Y QUESO CREMOSO 
MINI MOLLETES PRINGÁ IBÉRICA 

BOQUERONES OROMANA 
ADOBO SEVILLANO 

LAGRIMITAS DE POLLO 
TORTILLITAS DE BACALAO 

CROQUETAS DE PUCHERO CASERAS 
 
 

PRIMER PLATO 

 

COCKTAIL DE MARISCO O ENSALADA DE ENDIVIAS 
O PIMIENTOS DEL PIQUILLO VERDE RELLENOS DE TERNERA 

 
SEGUNDO PLATO 

 

MUSLO DE PATO CONFITADO SON SALSA DE CIRUELAS Y PASTEL DE PATATAS 
O 

SUPREMA DE ALBUR TESTERO CON GULAS A LA BILBAINA 
 

POSTRE 

 

A ELEGIR ENTRE NUESTRAS TARTAS 
 

BODEGA 

 

CERVEZA, VINO DE LA CASA, REFRESCOS, AGUA Y CAFE 
 
 
 
 
 
PRECIO: 46.50 € POR PERSONA. IVA INCLUIDO 
 
 
 
 

MENU III 



 
 
 
 

APERITIVOS 

 

PETIT CHOUX RELLENOS DE CREMA DE ATÚN 
BARQUITAS DE ENDIVIAS RELLENAS DE ROQUEFORT Y NUECES 

PAN DE ESPINACA CON TAPENADE ACEITUNAS NEGRAS Y RULO DE CABRA 
BOLITAS DE QUESO REBOZADAS CON PIPAS, PISTACHOS Y KIKOS 
PAN DE TOMATE CON CREMA DE MEJILLONES EN ESCABECHE 

PAN BLANCO CON PALMITOS, YORK Y QUESO CREMOSO 
MINI MOLLETES PRINGÁ IBÉRICA 

BOQUERONES OROMANA 
ADOBO SEVILLANO 

LAGRIMITAS DE POLLO 
TORTILLITAS DE BACALAO 

CROQUETAS DE PUCHERO CASERAS 
 

EN MESA 

 

SURTIDO SERRANO (JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA, QUESO MANCHEGO, CAÑA DE LOMO 
IBÉRICA) 

 
GAMBAS BLANCAS DE ISLA CRISTINA 

 
PRIMER PLATO 

 

PIMIENTOS DEL PIQUILLO RELLENOS DE BRANDADA DE BACALAO 
 

SEGUNDO PLATO 

 

NOISSETES DE IBÉRICO EN SALSA DE PIÑONES Y PASA GUARNECIDO DE PANADERAS Y 
TOMATITOS AL TOMILLO 

 
POSTRE 

 

A ELEGIR ENTRE NUESTRAS TARTAS 
 

BODEGA 

 

CERVEZA, VINO DE LA CASA, REFRESCOS, AGUA Y CAFE 
 
 
 
 
 
PRECIO: 54.50€ POR PERSONA. IVA INCLUIDO 

 
 

MENU IV 



 
 

 
 
 

 

 

 

 

Aperitivos y Canapés Fríos 
(Como en el menú principal) 

 
 

* * * * * 
 
 

Tortilla de Patatas 
Filetes de Pollo Empanados 

Croquetas Caseras 
 
 

* * * * * 
 
 

Tarta de la Casa 
 
 
 
 

Bebidas: Refrescos, Agua, etc. 
 
 
PRECIO: 25.00€ POR PERSONA. IVA INCLUIDO 
 

MENU INFANTIL  


